
1

Support. Inspire. Progress.

Cafékoncept
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Vi inspirer
Vi i Unilever Food Solutions lever for å støtte kokker.  
Vi legger ned mye innsats når det handler om å 
skape morgendagens bærekraftige kjøkken. En 
viktig del av arbeidet vårt handler om å levere 
sunne, klimasmarte og lønnsomme menyer for deg 
og dine gjester. Samt lage produkter som hjelper 
deg for å spare tid uten at det går på bekostning 
av smaken.

I vårt sortiment finner du kjente merkevarer  
som Knorr Professional, The Vegetarian Butcher, 
HELLMANN’S, MAILLE og mange flere.

Mer om oss, våre produkter og tjenester finner  
du deg på ufs.com!

Smarte produkter  
for kafeer
I denne folderen finner du et utvalg av våre  
produkter som vi er overbevist om vil gjøre stor  
nytte på kjøkkenet ditt og til glede for dine gjester.

Trender
Dagens kafeer fungerer som møteplasser og 
arbeidsplasser. Vi går på kafé døgnet rundt og 
forventer at menyen skal endres fra hvilken tid  
på døgnet det er.

Unilever Food Solutions har jobbet med mat siden 
1880-tallet og har noe av verdens fremste merke- 
varer. Vi hjelper kokker over hele verden med å 
servere bærekraftig og sunn mat som får gjestene 
til å komme tilbake. Vi forstår den viktige balansen 
mellom å imponere gjesten og drive lønnsomt.
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NoMince
EPD 5825500, 2 kg 
Gluten: ja/Laktose: nei

RawNoBeef Burger   
EPD 5727953, 2 kg 
Gluten: ja/Laktose: nei

NoChicken Nuggets
EPD 5727938, 2 kg 
Gluten: ja/Laktose: nei

NoChicken Chunks
EPD 5909080, 1,75 kg 
Gluten: nei/Laktose: nei

Crispy NoChicken Burger
EPD 5916770, 1,8 kg 
Gluten: ja/Laktose: nei

Vil du vite mer om The Vegetarian Butcher og få tips om kreative 
måter å tilberede og presentere vegetarprodukter?  
Klikk deg inn på ufs.com! 

Tips!

The Vegetarian Butcher
The Vegetarian Butcher er merket for alle som elsker kjøtt men av ulike grunner ønsker grønne alternativer. 
Rådene fra Helsedirektoratet, anbefaler å begrense inntaket av rødt kjøtt til maks 500 gram i uken.  
The Vegetarian Butcher gir gjestene muligheter til å følge disse rådene. Uten kompromiss på smaken. 

Velg mellom NoMince, RawNoBeef Burger, NoChicken Burger, NoChicken Nuggets og NoChicken  
Chunks, som ikke bare smaker ekte kjøtt men minner om ”The real deal” når det gjelder tekstur.

Tror du oss ikke? Prøv det gjerne selv.

Tilby gjestene dine flere plantebaster alternativer, for å møte dagens sterke vegetartrend.
En trend som påvirker gjestenes helse og klima positivt.
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Majones Real
EPD 2543106, 1 x 10 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Majones Extra Thick
EPD 2542868, 1 x 5 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Majones Vegan
EPD 5355532, 1 x 2,5 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Real Majones kuvert
EPD 5728480, 198 x 10ml
Gluten: nei/Laktose: nei

Ketchup kuvert
EPD 5727995, 198 x 10ml
Gluten: nei/Laktose: nei

Sennep kuvert
EPD 5728001, 198 x 10ml
Gluten: nei/Laktose: nei

Ketchup 
EPD 5808506, 1 x 5 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Sennep
EPD 5808530, 1 x 3 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Majones, sennep & ketchup
Med god hjemmelaget smak, fylde og glatt tekstur er det ikke rart at HELLMANN’S har vært første valget 
blant kokker i mer enn hundre år. Vi tar ingen snarveier, og sørger for å bruke gode råvarer fra bunn. Så langt 
det er mulig bruker vi ingredienser som gir en bærekraftig utvikling og vi prøver alltid finne nye måter å mini-
mere utslippene våre. HELLMANN’S majones inneholder egg fra frittgående høner. HELLMANN’S ketchup er 
laget med tomater som er dyrket bærekraftig. Hellmanns sennep er helt fri for tilsetningstoffer.

… alle HELLMANNs bøtter er laget av  
100 % resirkulerbar plast? Nå tar vi sikte  
på at de også skal være laget av 100 %  
resirkulert plast.

Visste du at…

Majones Real
EPD 5970645, 2 kg
Gluten: nei/Laktose: nei
Erstatter EPD nr 2542850  
i løpet av sommaren 2022

Majones Real
EPD 2542850, 2 l
Gluten: nei/Laktose: nei
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Krydder Krydderpasta

B. all’Italiana
EPD 568451, 2 x 340 g
Gluten: nei/Laktose: nei

B. de Provence
EPD 526194, 2 x 340 g
Gluten: nei/Laktose: nei

Basilikum
EPD 526152, 2 x 340 g
Gluten: nei/Laktose: nei

Hvitløk
EPD 526186, 2 x 340 g
Gluten: nei/Laktose: nei	

Pesto
EPD 989376, 2 x 340 g
Gluten: nei/Laktose: nei	

Timian
EPD 391995, 2 x 340 g
Gluten: nei/Laktose: nei	

Smak
Sett smak på maten din. Med Knorr får du mer smak på maten din. Knorr arbeider aktivt med  
bærekraft og bidrar til at du kan lage mat som er bra for mennesker og planeten.

Bruk krydderpure og krydderpasta 
sammen med Knorr sauser eller  
HELLMANN’s majones.

Tips!
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Krydder Krydderpuré

Hvitløk Puré
EPD 2138519, 2 x 750 g
Gluten: nei/Laktose: nei

Ingefær Puré 
EPD 2138600, 2 x 750 g
Gluten: nei/Laktose: nei

Karri Puré
EPD 2138444, 2 x 750 g
Gluten: nei/Laktose: nei

Krydder (tørt)

Kjøtt & Grill
EPD 2543080, 3 x 1,2 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Umami
EPD 2537405, 3 x 1 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Aromat
EPD 5692991, 7 kg
Gluten: ja/Laktose: ja

Aromat
EPD 5692983, 1,2 kg
Gluten: ja/Laktose: ja

Citruskrydder
EPD 5908991, 1,2 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Salat & Grønnsaks- 
krydder
EPD 5909015, 0,95 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Konserver

Ratatouille
EPD 2884468, 6 x 2,5 kg	
Gluten: nei/Laktose: nei

Tomatino tomatsaus
EPD 4208229, 3 x 2 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Peperonata
EPD 4199543, 6 x 2,6 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Tomatino
EPD 5912738, 4 x 3 kg
Gluten: nei/Laktose: nei
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Vinaigrette & Dressing
Vil du være helt sikker på at dine signatursalater smaker det samme hver gang? Få hjelp av  
våre smakssikre vinaigretter og dressinger fra HELLMANN’s. Enkelt og veldig, veldig godt.  

Vinaigrette

Dressing

Bringebær (Raspberry) 
EPD 2021954, 6 x 1 l
Gluten: nei/Laktose: nei

Citrus
EPD 2019412, 6 x 1 l
Gluten: nei/Laktose: nei

Sesam Soy
EPD 2019255, 6 x 1 l
Gluten: ja/Laktose: nei

Caesar dressing
EPD 5685300, 6 x 1 l
Gluten: nei/Laktose: ja

Honey Mustard dressing
EPD 5686621, 6 x 1 l
Gluten: ja/Laktose: nei

De mest smakfulle salatene lages med  
den beste vinaigretten fra Hellmanns!

Tips!
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Stivelse
Ofte tenker vi ikke på at stivelse er en viktig ingrediens. Men den tekstur som Maizena gir, gjør stor  
forskjell i smak og følelse i munnen. Maizena er også glutenfritt, som gir et alternativ til de med  
glutenallergi. Lykkes på kjøkkenet med våre jevninger!

Cold Base Stivelse  
(kaldrørt jevning)
EPD 5066840, 4 kg (2x2)
Gluten: nei/Laktose: nei

Express, lys jevner
EPD 637264, 6 x 1 kg
Gluten: nei/Laktose: ja

Lys Roux (Knorr) 
EPD 637215, 6 x 1 kg
Gluten: ja/Laktose: nei

Økologisk Maisstivelse
EPD 4760054, 4 x 2,5 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Maisstivelse
EPD 488171, 4 x 2,5 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Snowflake
EPD 684761, 4 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Snowflake
EPD 778126, 1 x 10 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Tapiokastivelse  
(Fruktjevner)
EPD 4866026, 4 x 2 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Fungerer både til kalde og varme retter.

Tips!
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Dijon Original
EPD 2712248, 6  x  865  g
EPD 1053909, 12 x 215 g
Sulfitt og produkter derav: Ja
Sennep og produkter derav: Ja

Dijon Original
EPD 5727573, 1 kg
Sulfitt og produkter derav: Ja
Sennep og produkter derav: Ja

Wholegrain
EPD 5727581, 1 kg
Sulfitt og produkter derav: Ja
Sennep og produkter derav: Ja

Hvitvin
EPD 5727656, 6 x 500 ml
Sulfitt og produkter derav: Ja

Rødvin
EPD 5727672, 6 x 500 ml
Sulfitt og produkter derav: Ja

Sherry
EPD 5517743, 6 x 500 ml
Sulfitt og produkter derav: Ja

Eplesider
EPD 5727664, 6 x 500 ml
Sulfitt og produkter derav: Ja

Sennep & eddik
Smakene, finessen og intensiteten er det som gjør Maille Dijon Original til en 
kulinarisk klassiker. Genialt for å legge til kompleksitet og smak til rettene.

Eddikkokte jordbær passer både i en 
vakker Eton Mess og på nystekte vafler. 
Oppskriften finner du via lenken her!  

Gå ikke glipp av oppskriften på vår sherry-
eddiksglace som passer like godt til grillet 
laks som til vaniljeis med jordbær!

Klikk til oppskriften her!  

https://www.unileverfoodsolutions.no/oppskrift/eton-mess-R9003077.html
https://www.unileverfoodsolutions.no/oppskrift/sherryeddiksglace-til-grillet-laks-R9003075.html
https://www.unileverfoodsolutions.no/oppskrift/sherryeddiksglace-til-grillet-laks-R9003075.html
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Piske 30% Laktosefri
EPD 5362892, 8 x 1 l
Gluten: nei/Laktose: nei

Piske 31% Lavlaktose
EPD 5363601, 8 x 1 l
Gluten: nei/Laktose: <1 g

Piske 31% 10 l 
EPD 5741947, 10 l BiB
Gluten: nei/Laktose: <1 g

Mat 15% Laktosefri
EPD 5362827, 8 x 1 
Gluten: nei/Laktose: nei

Mat 15% Lavlaktose
EPD 5362884, 8 x 1 l
Gluten: nei/Laktose: <1 g

Fraiche 24% 
EPD 5362876, 8 x 1 l
Gluten: nei/Laktose: ja

Crème Dolce topping
EPD 5362868, 12 x 500 ml
Gluten: nei/Laktose: ja

Creamy Delight
Naturell
EPD 5741962, 1,5 kg
Gluten: nei/Laktose: ja

Piske 30% 10 l 
Laktosefri 
EPD 5362843, 10 l BiB
Gluten: nei/Laktose: nei

Mat 15% 10 l 
Laktosefri
EPD 5362835, 10 l BiB
Gluten: nei/Laktose: nei

Fløtealternativer
Rama Professional har mer enn 100 års erfaring med fremstilling av funksjonelle høykvalitetsprodukter, 
tilpasset profesjonell matlaging. I vårt sortiment finner du kremalternativer i form av Rama Piske, Rama 
Fraiche, Rama Mat,  og topping.. Visste du at Rama Piske gir 50 % mer volum enn konvensjonell kremfløte 
eller at Rama Mat 15 % laktosefri er stabil i både varme og kalde retter, og tåler syre.

Bruk Rama Mat sammen med vann og  
spar opp til 20 %. Bland en del Rama Mat 
15 % med 2 deler vann og bruk som et litt 
billigere alternativ til melk! 

Tips!

Piske  
holder formen, 

lenger
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Suppe serveringsklar 100 %

100 % Goulash 
EPD 142034 10 kg (4 x 2,4 l)
Gluten: ja/Laktose: nei

100 % Roasted Pepper
EPD 2280493 10 kg (4 x 2,4 l)
Gluten: nei/Laktose: ja

100 % Thai Vegetable
EPD 759662 10 kg (4 x 2,4 )
Gluten: nei/Laktose: nei

Supper
Suppene er laget av det beste råvarene, deretter pakket og varmebehandlet for å bevare 
dens gode smak ved romtemperatur helt uten konserveringsmidler. Varmes opp før servering.

Suppene våre er perfekte som base. Rask  
og enkel å lage, bare legg til ønsket tilbehør 
for en god smaksopplevelse.

Tips!
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ToppingSaus

Crème Dolce (Rama), 
topping
EPD 5362868, 12 x 500 ml
Gluten: nei/Laktose: ja

Karamell topping
EPD 1270321, 6 x 1 kg
Gluten: nei/Laktose: nei

Sjokolade topping
EPD 1270305, 6 x 1 kg
Gluten: nei/Laktose: ja

Vaniljesaus
EPD 2021970, 11 l
Gluten: nei/Laktose: nei*

Crème Brûlée 
EPD 2631232, 9 l (90 porsj)
Gluten: nei/Laktose: nei*

Panna Cotta
EPD 2631067, 4 l (40 porsj)
Gluten: nei/Laktose: nei*

Sjokoladepudding
EPD 2020717, 12 l
Gluten: nei/Laktose: nei*

Sjokolademousse 
EPD 2630564, 10 l
Gluten: nei/Laktose: ja

Hvit Sjokolade- 
mousse 
EPD 2630416, 13 l
Gluten: nei/Laktose: ja

Bringbærmousse
EPD 2020899, 14 l
Gluten: nei/Laktose: ja

Moussebasis  
til desserter
EPD 2020907, 16 l
Gluten: nei/Laktose: ja

Mangomousse 
EPD 2630655, 14 l
Gluten: nei/Laktose: ja

Pudding pulver

Mousse pulver

Dessert
Carte d’Or gjør det enkelt å tilby gjestene noe veldig godt etter maten eller til kaffen. Produktene kan  
serveres akkurat som de er, innpakket som små overraskelser i take away-posen eller brukes som base  
i noe veldig avansert. Godt blir det uansett. 

Creme Brulee 
skal ikke stekes i 
ovnen. Bare kokes 
med kremfløte  
og melk. 

Tips!

Prøv oppskriften på frø-og nøtte-
crunch med basilikumkrem, jorde- 
bær og lakrisgele! Følg linken. 

Tips!

https://www.unileverfoodsolutions.no/oppskrift/froe-og-noettecrunch-med-basilikumkrem-jordbaer-og-lakrisgele-R0080475.html
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Support. Inspire. Progress.

ROLLE KONTAKTPERSON MOBILNR. E-MAIL

Country Lead Jonna Ragnhildstveit 95 28 00 44 jonna.ragnhildstveit@unilever.com 

Key Account Manager - Kjeder Simon Husth Marling 45 50 55 75 simon.marling@unilever.com

Key Account Manager - Grossist Bjørn Jørgensen 98 23 67 51 bjorn.jorgensen@unilever.com 

Key Account Manager - Sosial sektor Omar Viset +47 976 50 121 omar.viset@unilever.com

National Account Manager Kevin Olsen +47 454 77 335 kevin.olsen@unilever.com

Marketing Manager Carolina Widell Robstad 96 70 32 01 carolina.widell-robstad@unilever.com

Konsulent lokale grossister og kjeder Ellen Solheim 90 64 60 50 ellen.solheim@unilever.com

Distriktansvarlig Vestland og Rogaland Sigurd Terum Kvitberg 91 59 29 51 sigurd.kvitberg@unilever.com

Fagkonsulent -Sosial sektor Anders Hjortenberg Nilsen 90 78 91 46 anders.hjortenberg@unilever.com

CD excellence specialist Svajune Kuzmicke 925 27 244 svajune.kuzmicke@unilever.com

Unilever Food Solutions
Martin Linges vei 25/Pb. 1, 1330 Fornebu
Tlf: 66 77 61 00
www.ufs.com 
post.norway@unilever.com

Vi elsker å snakke mat!
Har du spørsmål eller vil vite mer om våre produkter?  
Ikke nøl med å kontakte oss! 

Besøk oss på ufs.com Unilever Food Solutions Norge

@unileverfoodsolutionsno


